Dinner for two

FREITAG, 16. OKTOBER 2026 - 45 € PRO PERSON
INKLUSIVE Y2 FLLASCHE WEIN

VORSPEISE / STARTER

Sachsischer Hirschschinken | Kirbis-Panna-cotta | Quittenchutney |

Mizunasalat | Feigenbrotchip
Allergene: Milch und Milchprodukte (L), Weizen (Gw), Roggen (Gr)

SUPPE / SOUP

Petersilienwurzel-Cremesuppe | Kataifi-Huhn | Granny Smith
Allergene: Milch und Milchprodukte (L), Sellerie (Se), Eier (Ei), Weizen (Gw)

HAUPTGANG / MAIN COURSE
Duroc-Schweinebackchen | Mithlensenfjus | Kartoffel-Kresse-Mousseline |

bunte Heukarotten
Allergene: Sellerie (Se), Senf (Sn), Milch und Milchprodukte (L)

ODER / OR

Lachsfilet unter Pistazien-Nuss-Kruste | Kartoffel-Kresse-Mousseline |

Variation von bunter Bete
Allergene: Fisch (Fi), Milch und Milchprodukte (L), Schalenfriichte (N)

NACHSPEISE / DESSERT

Orangengetrankte Mohnkiichlein | zweierlei Zwetschge | Buttermilcheis
Allergene: Eier (Ei), Weizen (Gw), Milch und Milchprodukte (L)




