
 
 MITTAGSTISCH  

frisch, lecker, wochentags 

 

lunch 

 

Montag, 12.10.2026 – 16,50 EUR 
Bauernfrühstück | Salat | Gurke 
Allergene: Ei; Bauernfrühstück: Zusatzstoff 1; Gurke: Zusatzstoff 3 
Unser Geschenk: Fruchtige Tomatensuppe | Frischkäsenocken 
Allergene: Sellerie, Weizen (Gluten), Ei, Milch/Laktose 
Farmer’s breakfast | salad | cucumber 
Our complimentary treat: Fruity tomato soup | cream cheese dumplings 
 

Dienstag, 13.10.2026 – 16,50 EUR 
Schweinelendchen | Ratatouille | Gnocchi 
Allergene: Ei, Weizen (Gluten) 
Unser Geschenk: Weißes Kaffee-Eis | Ananas 
Allergene: Milch/Laktose 
Pork tenderloin | ratatouille | gnocchi 
Our complimentary treat: White coffee ice cream | pineapple 
 

Mittwoch, 14.10.2026 – 16,50 EUR 
Filet vom Seelachs im Backteig | Steakhouse Fries | Remoulade 
Allergene: Fisch, Weizen (Gluten), Ei, Milch/Laktose; Remoulade: Zusatzstoff 3 
Unser Geschenk: Rahmsuppe von der Pastinake | geröstete Haselnüsse 
Allergene: Sellerie, Milch/Laktose, Haselnüsse 

Pollock fillet in batter | steakhouse fries | remoulade 
Our complimentary treat: Cream of parsnip soup | roasted hazelnuts 
 

Donnerstag, 15.10.2026 – 16,50 EUR 
Schweinerückensteak | Apfel-Kürbis-Gemüse | Rösti | Madeirasauce 
Allergene: Sellerie; Rösti: Zusatzstoff 1 
Unser Geschenk: Apfel-Crumble | Vanilleeis 
Allergene: Weizen (Gluten), Milch/Laktose, Ei 
Pork loin steak | apple and pumpkin vegetables | rösti | Madeira sauce 
Our complimentary treat: Apple crumble | vanilla ice cream 
 

Freitag, 16.10.2026 – 16,50 EUR 
Kürbis-Risotto | gebackener Mozzarella | Feldsalat 
Allergene: Sellerie, Milch/Laktose, Weizen (Gluten), Ei, Senf 
Unser Geschenk: Bunte Herbstsalate | Hirtenkäse | Oliven | Croûtons 
Allergene: Milch/Laktose, Weizen (Gluten); Oliven: Zusatzstoff 3 
Pumpkin risotto | baked mozzarella | lamb’s lettuce 
Our complimentary treat: Colourful autumn salads | shepherd’s cheese | olives | croutons 


