
 
 

 

MITTAGSTISCH  
frisch, lecker, wochentags 

 

lunch 

 

Montag, 05.10.2026 – 16,50 EUR 
Gelbe Tagliatelle | Hähnchenbrust | Champignons | Tomaten | Pesto 
Allergene: Ei, Weizen (Gluten), Schalenfrüchte, Milch/Laktose 
Unser Geschenk: Getrüffelte Kartoffel-Sellerie-Suppe | Schinken 
Allergene: Sellerie, Milch/Laktose; Schinken: Zusatzstoff 1 
Yellow tagliatelle | chicken breast | mushrooms | tomatoes | pesto 
Our complimentary treat: Truffled potato and celery soup | ham 
 

Dienstag, 06.10.2026 – 16,50 EUR 
Ragout aus der Hirschkeule | Spätzle | Rosenkohl 
Allergene: Sellerie, Weizen (Gluten), Ei, Milch/Laktose 
Unser Geschenk: Limoncello-Panna-cotta | Melone 
Allergene: Milch/Laktose 
Venison leg ragout | spaetzle | Brussels sprouts 
Our complimentary treat: Limoncello panna cotta | melon 
 
Mittwoch, 07.10.2026 – 16,50 EUR 
Filet vom Wolfsbarsch | Fenchel-Tomaten-Gemüse | Thymiankartoffeln 
Allergene: Fisch 
Unser Geschenk: Mascarponecreme | marinierte Pflaumen 
Allergene: Milch/Laktose 

Sea bass fillet | fennel and tomato vegetables | thyme potatoes 
Our complimentary treat: Mascarpone cream | marinated plums 
 
Donnerstag, 08.10.2026 – 16,50 EUR 
Schweinerückensteak | gebackene Herbstwurzeln | Apfel-Chutney | Rösti 
Allergene: Sellerie; Rösti: Zusatzstoff 1 
Unser Geschenk: Vanille-Crêpes | Apfel | Walnusseis 
Allergene: Ei, Milch/Laktose, Weizen (Gluten), Walnüsse 
Pork loin steak | roasted autumn root vegetables | apple chutney | rösti 
Our complimentary treat: Vanilla crêpes | apple | walnut ice cream 
 

Freitag, 09.10.2026 – 16,50 EUR 
Gebratene Polenta | Paprikasugo | gerösteter Brokkoli 
Allergene: Milch/Laktose 
Unser Geschenk: Birnen-Carpaccio | Friséesalat | Ziegenkäse 
Allergene: Milch/Laktose (Ziegenkäse; aus der Zutatenangabe abgeleitet) 
Pan-fried polenta | bell pepper sugo | roasted broccoli 
Our complimentary treat: Pear carpaccio | frisée lettuce | goat cheese 


