Dinner for two

FREITAG, 11. SEPTEMBER 2026 - 45 € PRO PERSON
INKLUSIVE /2 FLASCHE WEIN

VORSPEISE / STARTER

,Chemnitzer Hof"-Tapas | mediterranes Gemiise |
gebackener Manchego (6w Ei L) | Olive | Rauchermandel

SUPPE / SOUP

Geeiste Tomaten-Papaya-Suppe 1) | Staudensellerie | Curryhiihnchen

HAUPTGANG / MAIN COURSE

Rinderbrust BBQ-Style ) | Whisky-Hollandaise E. L |
StiBkartoffelcreme (L. S¢) | auf Salz gegartes Gemiise

ODER / OR

Dorade Royal | Thymianschaum (- 5¢) | griiner Spargel |
Paprikarisotto (I S) | Zitrusfrichte

NACHSPEISE / DESSERT

Warmer Matcha-Brownie (6w Ei. L) | Mango-Passionsfrucht-Ragout |
Joghurteis (1)




