
 

FREITAG, 02. OKOTBER 2026 - 45 € PRO PERSON 
INKLUSIVE ½ FLASCHE WEIN 
 
VORSPEISE / STARTER 
Birnen-Carpaccio | Trüffelvinaigrette | Ziegenkäse | Friséesalat 
Allergene: Milch und Milchprodukte (L) 
Pear Carpaccio | Truffle Vinaigrette | Goat Cheese | Frisée Lettuce 

 
SUPPE / SOUP 
Fruchtige Kürbis-Apfel-Suppe | Schinken | Crostini 
Allergene: Sellerie (Se), Weizen (Gw)  ·  Zusatzstoff: Schinken (1) 
Fruity Pumpkin & Apple Soup | Ham | Crostini 

 
HAUPTGANG / MAIN COURSE 
Medaillon vom Hirschrücken | Pastinakencreme | Rosenkohl | Pflaumen | 
Macairekartoffeln 
Allergene: Milch und Milchprodukte (L), Eier (Ei), Weizen (Gw) 

Venison Loin Medallion | Parsnip Purée | Brussels Sprouts | Plums | 
Macaire Potatoes 

ODER / OR 
 

Filet vom Wolfsbarsch | Rote-Bete-Risotto | Parmesanschaum | 
Feldsalat 
Allergene: Fisch (Fi), Milch und Milchprodukte (L), Senf (Sn) 
Sea Bass Fillet | Beetroot Risotto | Parmesan Foam | Lamb’s Lettuce 

 
NACHSPEISE / DESSERT 
Quarkkrapfen | Himbeeren | Stracciatella-Eis 
Allergene: Weizen (Gw), Eier (Ei), Milch und Milchprodukte (L) 
Quark Fritters | Raspberries | Stracciatella Ice Cream 


