FREITAG, 4. SEPTEMBER 2026 - 45 € PRO PERSON
INKLUSIVE /2 FLASCHE WEIN

VORSPEISE / STARTER

Variation von bunter Bete | geraucherte Ziegenkasecreme (U |
Wildkrauter | Granatapfelvinaigrette e | Feigenbrotchips (Gw: S02)

SUPPE / SOUP

Essenz von gelben Tomaten (8¢ | Steinpilzravioli (i Gw. L) |
Grana Padano @ | Krauterol

HAUPTGANG / MAIN COURSE

Geschmorte Duroc-Schweinebackchen ¢ | Miihlensenfjus (e Sn) |
Honigkarotten | Kartoffel-Lauch-Stampf (1

ODER / OR

Wolfsbarschfilet | gegrillte Zucchini |
Mandel-Aprikosen-Couscous (G N.Se) | Olive | Thymianschaum (- Se)

NACHSPEISE / DESSERT

Creme briilée von weiBer Schokolade (Ei.1) | Brombeersorbet |
Butterkeks-Karamell (G L)

Dinner for two




