
 

FREITAG, 03. JULI 2026 - 45 € PRO PERSON 

  INKLUSIVE ½ FLASCHE WEIN 

VORSPEISE / STARTER  
    Hausgemachte Antipasti| Manchego (1) | Serrano  

    Homemade antipasti | manchego(1) | serrano ham 

    SUPPE / SOUP  

Andalusische Gemüsekaltschale |  gegrillter Garnele (Sch) 

Andalusian chilled vegetable soup | grilled prawn (crustacean) 

 

                                                                        HAUPTGANG / MAIN COURSE 

Involtini vom Kalb mit Mozzarella(L)
 |Tomate |  Basilikum gefüllt 

an hausgemachten Gnocchi (Ei, Gw) 
Veal involtini filled with mozzarella(L) | tomato | basil 
served with homemade gnocchi (Egg, Wheat) 

 
ODER / OR 
 

Filet vom Seesaibling (Fi,Gw) |   2erlei Aubergine |  Paprika | 
Parmesankrapfen (Ei,Gw,) 

Arctic char fillet (fish, herbs/spices) | two preparations of eggplant |               
bell pepper | parmesan fritters (egg, herbs/spices) 

NACHSPEISE / DESSERT 

Hausgemachtes Joghurt(L) |Aprikosen(Ei,L) | Kaffee Eis(L) |          
Karamellisiertem Pfirsich 

Homemade yogurt (L) | apricot (Egg, L) | coffee ice cream (L) |                
caramelized peach 

 

 


