
 

FREITAG, 29. MAI 2026 - 45 € PRO PERSON 

INKLUSIVE ½ FLASCHE WEIN 

VORSPEISE / STARTER  

Bunter Spargelsalat | Kresse | Riesengarnele(Sch) 
                                     Colorful asparagus salad | Watercress vinaigrette | Black Forest ham (1) 

 

SUPPE / SOUP  

Rahmsuppe von der Zuckerschote(L,Se) | Frischkäsenocken(GW,Ei,L) | 
Karottenstroh 

Essence of Beef(Se) | Herb pancakes (Gw, egg, L) 
 

HAUPTGANG / MAIN COURSE 

Medallion vom Kalbsfilet | getrüffelten Kartoffelstampf(L) 

grüne Bohnen(L) |Madeirasauce(Se) 
Medallion of veal fillet | truffled mashed potatoes(L) 

green beans(L) | Madeirasauce(Se) 

 
ODER / OR 
 

Filet vom Seesaibling(Fi,Gw)| Pimentos | Ofendrillinge | Mojo Rojo 
Fillet of Arctic char (Fi,Gw) | Pimentos | oven potatoes | Mojo Rojo 

 

NACHSPEISE / DESSERT 

Hausgemachtes Joghurt-Eis(L) | karamellisierter Pfirsich(L) |                      
Schokoladen-Cookie(GW,Ei,L) 
Homemade yoghurt ice cream(L) | caramelizied peach(L) |                                                                          
chocolate Cookie(GW,Ei,L)  

 


