FREITAG, 20. MARZ 2026 - 45 € PRO PERSON
INKLUSIVE /2 FLLASCHE WEIN
VORSPEISE / STARTER

Gegrillter griiner Spargel | Paprika | Ziegenfrischkasemoussé®

SUPPE / SOUP

Aufgeschaumte Barlauchsuppe®el | pochiertes Ei

HAUPTGANG / MAIN COURSE

Sautierte Maispoulardenbrust | buntes Frithlingsgemiise |
hausgemachte Morchel-Spritzkartoffeln®) | Madeirasauce(Se)

ODER / OR

Filet vom Kabeljau®:6w) | Avocado-Tomatengemiise
hausgemachtem Spinatflan®L)

NACHSPEISE / DESSERT

Moussé von der Erdbeere | Orangensabayone® | Schokoladensegel

Dinner for two




