
 
 

Montag, 09.02.2026 – 16,50 EUR   

Geschmorte Ochsenbacke(Se) | Kartoffel-Sellerie-Püree(L., Se) | Karotten(L) 
Unser Geschenk an Sie: Essenz vom Rind  (Se)  | Kräuterflädle  (Gw, Ei, L ))                                                                    

Braised ox cheek  (Se)  | Potato celery purée (L.,Se) | Carrots  (L)              
 Our gift to you: Beef essence (Se)  | herb pancakes (Gw,Ei,L)  
______________ 

Dienstag , 10.02.2026 – 16,50 EUR  

Coq au Vin (Se) an gelbe Tagliatelle(Ei, GW)                                                                                                              

 Unser Geschenk an Sie:  Bunter Gemüsesalat mit Terrine von Kalbsbacke (Ei,Gw,L)  | Gemüse   

Coq au Vin  (Se) on yellow tagliatelle  (E, G )  

Our gift to you : Colorful vegetable salad with terrine of veal cheek (E, Gw, L)  | Vegetables  

______________ 

Mittwoch, 11.02.2026 – 16,50 EUR    

Filet vom Lachs(Fi, Gw) | Kokoskohlrabi | gebackene Reisbällchen(L, G, Ei) 
Unser Geschenk an Sie: Geschichtete Quarkcreme(L) |  Kirschen  

Salmon fillet  (Fi,  Gw) | coconut  kohlrabi  | baked rice balls  (L , G, E)                                                                            

Our gift to you:  Layered quark cream  (L ) | cherries  

______________  

Donnerstag , 12.02.2026 – 16,50 EUR    

Schweinerückensteak | Bohnenbündchen(1) | Madeirasauce(Se) | Rösti(1) 
Unser Geschenk an Sie:  Limoncello Panna Cotta(L) | Melonen Minz Salat   

Pork loin steak | bundled beans (1) | madeira sauce  | rösti (1)                                                  
Our gift to you: limoncello panna cotta  (L)  | melon mint salad  

______________ 

Freitag , 13.02.2026 – 16,50 EUR   

Gefüllte Zucchini | Polenta(L) | Champignons | Tomatensugo  
Unser Geschenk an Sie:  Pflaumen Crumble (L,Gw)  | Vanilleeis (L,Ei)  

Polenta  (L)  | Zucchini stuffed with mushrooms in tomato sauce                                    
Our gift to you: Plum crumble (L,Gw)  | Vanilla ice cream (L,Ei)  

 

 

 

 

 

 

 


