
Amuse
Gänseleberpraline 

mit hausgemachter Sauce Cumberland

Vorspeise
Birnencarpaccio mit karamellisierten Ziegenkäse 

und Trüffelvinaigrette

Suppe
Aufgeschäumte Feldsalatsuppe 

mit gebackener Lachspraline

Zwischengericht
Medaillon vom Seeteufel mit Pak Choi-Tomaten-Gemüse 

und gebackenen Reisbällchen

HAUPTGANG
2erlei vom Kalb (in Kräutern pochiertes Filet, geschmorte Backe) 

auf getrüffeltem Kartoffelstampf 
an karamellisierten Karotten und Madeirasauce

Dessert
Hausgemachtes Honig-Salbei-Eis 

mit Himbeergrütze und belgischer Waffel

Valentine's Day 

All-inclusive Paket

250,00 EUR für 2 Personen
inklusive Begrüßungscocktail, 5-Gang-Menü mit Weinbegleitung, 

Mineralwasser unbegrenzt und einem kleinen Blumengeschenk für Ihre(n) Liebste(n).

-NUR AUF VORBESTELLUNG-

OPERAR E S T A U R A N T  &  L O U N G E


