
 
Montag, 13.10.2025 – 16,50 EUR  

Hirschragout | hausgemachte Spätzle (Ei,G) | Preiselbeeren und Birne                                              
Unser Geschenk an Sie: Kartoffelsuppe | süßer Senf und Dill                                                                     
Venison ragout | homemade spaetzle (egg, G) | small cranberry pear                                                 
Our gift to you: Potato soup | sweet mustard and dill 

______________ 

Dienstag, 14.10.2025 – 16,50 EUR 

Tafelspitz mit Meerrettichsoße(L) | Bouillon-Kartoffeln | Wurzelgemüse(L) 
Unser Geschenk an Sie: Warmes Pflaumen-Crumble(G,EI) |  Sahnehaube(L) 

Tafelspitz with horseradish sauce (L) | Bouillon potatoes | Root vegetables (L)                          
Our gift to you: Warm plum crumble (G, EI) | whipped cream (L) 

______________ 

Mittwoch, 15.10.2025 – 16,50 EUR   

Filet vom Seelachs(G) |gebackenes Wurzelgemüse | Reisbällchen(Ei,G) 
Unser Geschenk an Sie: Carpaccio von der Strauchtomate  |  Avocado  |  Hirtenkäse(L) 

Pollock fillet (G) | baked root vegetables | rice balls (egg, G)                                                 
Our gift to you: Vine Tomato Carpaccio | Avocado | Shepherd's Cheese (L) 

______________ 

Donnerstag, 16.10.2025 – 16,50 EUR   

Knusprige Entenkeule | Apfelrotkohl | Kartoffelklöße  
Unser Geschenk an Sie: Mandarinen-Küchle(Ei,L,G) |  Vanille-Eis(L) |  Sahne(L) 

Crispy duck leg | Apple red cabbage | Potato dumplings                                                    
Our gift to you: Mandarin cake (egg, L, G) | Vanilla ice cream (L) | Cream (L) 

______________ 

Freitag, 17.10.2025 – 16,50 EUR  

Gemüse-Paella | frischer Rucola | Parmesan(L) 
Unser Geschenk an Sie: Käse-Lauch-Suppe(L) |  Schwarzbrotcroutons(G) 

Vegetable paella | fresh arugula | Parmesan (L)                                                                                                          

Our gift to you: Cheese and leek soup (L) | Black bread croutons (G) 

 

 

 

 


